
Giovanni’s Trattoria – Lunch Menu 

MARGHER IT A  P IZ ZA . . . . . . . . . . . . . . . . $ 9 . 9 5   
M o z z a r e l l a  ,  F r e s h  T o m a t o ,  B a s i l  
 

P E P P E RONI  P IZZ A . . . . . . . . . . . . . . . . . $ 10 . 9 5  
P e p p e r o n i  a n d  M o z z a r e l l a  
 

P IZZ A  VE RD U RE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $ 10 . 9 5  
G r i l l e d  E g g p l a n t ,  Z u c c h i n i ,  M u s h r o o m ,   
O n i o n ,  M o z z a r e l l a  
 

P IZZ A  SA LS I C CI A . . . . . . . . . . . . . . . . . $ 10 . 9 5  
I t a l i a n  S a u s a g e  a n d  M o z z a r e l l a  
 

P IZZ A  A L  MAS CARP ONE . . . . . . . . . . . $ 1 0 . 9 5  
M o z z a r e l l a ,  S u n - D r i e d  T o m a t o e s ,  M u s h r o o m s ,  
A r t i c h o k e s ,  G a r l i c  
 

P IZZ A  QUATT RO ST A GI ON I . . .  . . . $ 11 . 9 5  
G r i l l e d  S h r i m p ,  M u s h r o o m s ,  M o z z a r e l l a ,  
O l i v e s ,  G a r l i c ,  O l i v e  O i l  
 

CA LZONE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $ 9 . 5 0  
S t u f f e d  P i z z a  w i t h  M o z z a r e l l a ,  R i c o t t a ,  
M u s h r o o m s ,  S p i n a c h ,  H e r b s ,  T o p p e d  w i t h  
M a r i n a r a  S a u c e  
 

P IZZ A  TOP P I N GS  
 A n c h o v i e s ,  S u n d r i e d  T o m a t o e s ,  M u s h r o o m s ,  
 M a r i n a t e d  R e d  P e p p e r s ,  G r i l l e d  E g g p l a n t  
 K a l a m a t a  O l i v e s ,  S a u t é e d  S p i n a c h ,  P e p p e r o n i  
 G r i l l e d  Z u c c h i n i . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $ 1 . 0 0  e a c h   
 I t a l i a n  S a u s a g e . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $ 1 . 5 0  
 G r i l l e d  C h i c k e n ,  P r o s c i u t t o . . . . . . . . . . . . . . . $ 2 . 0 0  e a c h  

PENNE POMODORO. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $ 7 . 9 5  
W i t h  F r e s h  T o m a t o  S a u c e ,  a n d  B a s i l  
 

P ENNET TE  A RR ABB IA T A . . . . . . . . . . . . $ 8 . 5 0  
W i t h  S p i c y  M a r i n a r a   
S a u c e ,  a n d  R o a s t e d  G a r l i c  
 
FETT U C INE  A LF RED O . . . . . . . . . . . . . . . $ 8 . 9 5  
L i g h t  C r e a m  S a u c e  a n d  P a r m e s a n  C h e e s e  
 
P ENNE  A L L A  VODKA . . . . . . . . . . . . . . . . $ 8 . 9 5  
W i t h  T o m a t o  S a u c e ,  O n i o n ,   
T o u c h  o f  C r e a m  a n d  V o d k a  
 

R I GATON I  A I  SAP O RI . . . . . . . . . . . . . . $ 9 . 5 0  
W i t h  E g g p l a n t  a n d  S m o k e d  M o z z a r e l l a  
 

R I GATON I  BO LOGNE SE . . . . . . . . . . . . . $ 9 . 5 0  
W i t h  M e a t  S a u c e  
 

P ENNE  P R IMAVER A . . . . . . . . . . . . . . . . . . $ 9 . 5 0  
Z u c c h i n i ,  C a r r o t s ,  P e a s  &  M u s h r o o m s  
I n  a  L i g h t  P i n k  S a u c e  
 

FA RF AL LE  A L  S ALMONE . . . . . . . . . . . . . $ 9 . 5 0  
B o w t i e  P a s t a  w i t h  F r e s h  S a l m o n   
a n d  C a p e r s  i n  a  P i n k  S a u c e  
 

R I GATON I  BOS CA I OL A . . . . . . . . . . . . . . $ 9 . 9 5  
I t a l i a n  S a u s a g e ,  P e a s ,  M u s h r o o m s ,  S u n -
D r i e d  T o m a t o e s  i n  a  L i g h t  C r e a m  S a u c e  
 
P ENNE  MODE RN A .  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $ 9 . 9 5  
C h i c k e n ,  P e a s ,  M u s h r o o m s ,  S u n - D r i e d   
T o m a t o e s  i n  a  L i g h t  C r e a m  S a u c e  
 

RA VI O L I  D I  P O L LO  P I C C AN TI . . . . . . $ 9 . 5 0  
F r e s h l y  M a d e  R a v i o l i  f i l l e d  W i t h  C h i c k e n  
a n d  R i c o t t a  t o p p e d  w i t h  L i g h t ,  S p i c y   
T o m a t o  S a u c e  a n d  R o a s t e d  G a r l i c  
 
TORTE L LONI  D I  S P I NA C I . . . . . . . . . . . $ 9 . 5 0  
F r e s h l y  M a d e  T o r t e l l o n i  f i l l e d  w i t h  R i c o t t a ,  
S p i n a c h ,  t o p p e d  w i t h  F r e s h  T o m a t o  S a u c e   

 

GR I L LE D  VE GET AB LE  P L ATE . . . . . . . . . . . . . $ 7 . 9 5  
T o p p e d  w i t h  s h a v e d  P a r m e s a n  C h e e s e  
 

POLLO AL LIMONE. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  $ 9 . 9 5  
P o u n d e d  B r e a s t  o f  C h i c k e n  G r i l l e d  w i t h   
H e r b s ,  L e m o n  S a u c e  a n d  E x t r a - V i r g i n  O l i v e  O i l  
 

POL L O  M I L ANE SE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $ 1 0 . 9 5  
P o u n d e d ,  B r e a d e d  C h i c k e n  B r e a s t  S a u t é e d ,  
t o p p e d  w i t h  C h o p p e d  T o m a t o  a n d  B a s i l  
 

POLLO BALSAMICO. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $ 1 0 . 9 5  
S a u t é e d  C h i c k e n  B r e a s t  w i t h   
B a l s a m i c  V i n e g a r  S a u c e   
 

POL L O  D I J ON . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $ 1 0 . 9 5  
C h i c k e n  B r e a s t  S a u t é e d  w i t h  H e r b s  a n d  
M u s h r o o m s ,  i n  a  D i j o n  M u s t a r d  S a u c e  
 

SA LMON E  AL L A  G R I G L I A . . . . . . . . . . . . . . $ 12 . 9 5  
F r e s h  F i l l e t  o f  S a l m o n  G r i l l e d  w i t h  H e r b s   
a n d  O l i v e  O i l  
 

F IS H  OF  T HE  D AY . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . M . P .  

 

 
Pizza (One Size 12”) Pasta 

(Whole Wheat Penne Available – Add $1.00) 

Entreés 
Served with Pasta & Vegetables 

(substitute Spinach for Vegetables, add $1.00) 

DAILY SPECIALS – ASK SERVER 

CATERING AVAILABLE 

From our thin-crust pizza to the extra-virgin olive oil used in every dish, 
all our food is prepared in authentic Italian style with the freshest ingredients. 

We hope you’ll taste the difference! BOUN APPETITO! 
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GAR L I C  B REA D . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $ 3 . 5 0  
 

BR US CHET TA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $ 3 . 9 5  
T o a s t e d  G a r l i c  B r e a d  t o p p e d  w i t h   
T o m a t o ,  B a s i l ,  a n d  O l i v e  O i l  
 

S P IN A CH  SA LT AT I . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $ 3 . 5 0  
S p i n a c h  s a u t é e d  w i t h  G a r l i c ,  O l i v e  O i l  &  H o t  
P e p p e r  
 

CA L AMA RI  F R I TT I . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  . $ 5 . 9 5  
S a u t é e d  C a l a m a r i  w i t h  a  l i g h t  s p i c y  R e d  
S a u c e  
 

CAP RE SE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $ 6 . 9 5  
F r e s h  M o z z a r e l l a ,  T o m a t o ,  B a s i l ,   
O l i v e  O i l ,  M i x e d  G r e e n s .  
 

MIS TA . . . . . . . . . . . .  $ 4 . 5 0  . . . . . . . .  L a r g e  $ 5 . 9 5  
M i x e d  G r e e n s ,  T o m a t o ,  S h a v e d  C a r r o t ,  B a l s a m i c  
D r e s s i n g  
 

INS AL AT A  M ED I TE R R ANE A . . . . . . . . . . . . . . $ 7 . 9 5  
T o m a t o e s ,  C u c u m b e r s ,  R e d  O n i o n s ,  S m o k e d  
M o z z a r e l l a ,  K a l a m a t a  O l i v e s ,  R o m a i n e ,  L e m o n  &  
O l i v e  O i l  D r e s s i n g  
 

INS AL AT A  CES ARE . . . . . . . . . . . . . . .... . . . . . . $ 6 . 9 5  
C r i s p y  r o m a i n e ,  C r o u t o n s ,  P a r m i g i a n o   
w i t h  F r e s h  C a e s a r  d r e s s i n g  
Wi t h  G r i l l e d  C h i c k e n  B r e a s t . . . . . . . . . . . . . . $ 8 . 9 5  
W i t h  S a u t é e d  S h r im p . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $ 9 . 9 5  
 
INS AL AT A  GI OVANN I . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $ 7 . 9 5  
S p i n a c h ,  G r i l l e d  E g g p l a n t ,  R o a s t e d   
P i n e n u t s ,  G o r g o n z o l a ,  V i n a i g r e t t e  D r e s s i n g  
 

INS AL AT A  MOZZ ARE L LA . . . . . . . . . . . . . . . . . $ 7 . 9 5  
M i x e d  G r e e n s ,  F r e s h  M o z z a r e l l a ,  G r i l l e d  
E g g p l a n t ,  H e a r t  o f  P a l m s ,  w i t h  L e m o n  D r e s s i n g .   
 

INS AL AT A  D I  P O L L O ................................$8.95 
M i x e d  G r e e n s ,  T o m a t o ,  G r i l l e d  C h i c k e n  B r e a s t ,  
B a l s a m i c  D r e s s i n g .  
 
 

P ANINI  VE GET AL I . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $ 8 . 5 0  
G r i l l e d  e g g p l a n t  a n d  z u c c h i n i ,  t o m a t o ,  m e l t e d  
m o z z a r e l l a  
 

P ANINI  CA P RES E . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $ 8 . 5 0  
F r e s h  b u f f a l o  m o z z a r e l l a ,  s l i c e d  t o m a t o e s ,  
b a s i l ,  e x t r a - v i r g i n  o l i v e  o i l  
 

P ANINI  A L  S AL AME . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $ 8 . 5 0  
S l i c e d  I t a l i a n  S a l a m e ,  f r e s h  m o z z a r e l l a ,  
g r i l l e d  e g g p l a n t  
 

P ANINI  P OL L O . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $ 8 . 5 0  
G r i l l e d  c h i c k e n  b r e a s t ,  m e l t e d  m o z z a r e l l a ,  
g r i l l e d  e g g p l a n t  &  p e s t o  d r e s s i n g  
 

P ANINI  MEA TB AL LS . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $ 8 . 5 0  
M e a t b a l l s ,  m e l t e d  m o z z a r e l l a ,  m a r i n a r a  s a u c e  
 

C o k e  S p r i t e  G i n g e r  A l e  R o o t  B e e r  . . . . . . . . . . . $ 1 . 9 5  
T r o p i c a l  I c e d  T e a . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $ 1 . 9 5  
F r e s h  L e m o n a d e . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $ 1 . 9 5  
O r a n g i n a  S o d a ,  A r a n c i a t a ,  L i m o n a t a . . . . . . . . . $ 2 . 2 5  
C r a n b e r r y  J u i c e . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $ 2 . 0 0  
O r a n g e  M a n g o  J u i c e . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $ 2 . 5 0  
M i n e r a l  W a t e r  . . . . . . S m a l l  $ 2 . 5 0 . . . . . . L a r g e  $ 3 . 9 5  
C o f f e e  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $ 1 . 9 5  
A s s o r t e d  H o t  T e a s . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $ 2 . 0 0  
C a p p u c c i n o . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $ 2 . 9 5  
E s p r e s s o    . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . S i n g l e  $ 1 . 8 5  
 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . D o u b l e  $ 2 . 9 5  
C a f f e  L a t t e  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $ 3 . 2 5  
C a f f e  M o c h a . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $ 3 . 5 0  
H o t  C h o c o l a t e . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $ 2 . 5 0  
N o n - A l c o h o l i c  B e e r . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $ 2 . 5 0  
C O R K A G E . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $ 3 . 0 0  
 

 

MIN EST RONE . . . Sm a l l  $ 3 . 5 0  . . . L a r g e  $ 5 . 0 0  
F r e s h l y  M a d e  V e g e t a b l e  S o u p  

W i t h  R o t i n i  P a s t a  
 

DAI LY  S OUP  S P E C IA LS  –  A SK  S E R VE R  

 

 

SPLIT CHARGE $1.50  18% SERVICE CHARGE ADDED TO PARTIES OF 8 OR MORE 
www.giovannistrattoria.com 

Antipasti  Insalate 

Panini 
Sandwiched Served with Mixed Greens Salad on 

Freshly Made Focaccia Bread 

Bevande 

Assorted House Desserts – Ask Server 

Zuppe 

Dolci 


